TEME ZA ZAVRŠNI RAD – ŠKOLSKA GODINA 2016./ 2017.
ZANIMANJE: KUHAR, 3.F razred
NASTAVNI PREDMET : KUHARSTVO
MENTORICA: LJILJANA BURAZER
1. Hladna predjela
2. Juhe
3. Topla predjela
4. Topla predjela od tijesta i tjestenina
5. Jela od morskih plodova
6. Gotova mesna jela
7. Gotova jela od divljači
8. Jela po narudžbi 
9. Jela po narudžbi s roštilja
10. Hrvatska nacionalna jela
11. Jela vegetarijanske, makrobiotičke i dijetalne kuhinje
12. Završna (desertna) jela
13. Slatka jela od tijesta
14. Slatka jela od biskvitne smjese
15. Voće i slatka jela od voća
MENTORICA:  Biserka Šmit
1. Alternativna prehrana
2. Plave ribe u prehrani
3. Zaboravljena jela dalmatinske kuhinje
4. Kreativna kuhinja
5. Riba i morski plodovi
6. Značaj francuske kuhinje za razvoj gastronomije
7. Hrvatska kuhinja u svjetskoj ponudi
8. Molekularna gastronomija
9. Tjestenine hrvatske kuhinje
10. Juhe kao uvod u obrok
11. Gotova jela od goveđeg mesa
12. Jela po narudžbi od pohanog mesa
13. Gljive u kuharstvu
14. Svečani meni s izborom jela
15. Čokolada kao završno jelo
