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1. Hladna predjela od povrća i voća
2. Hladna predjela od riba, rakova, školjki i glavonožaca (mekušaca)
3. Hladna predjela od jaja

4. Hladna predjela od mesa i suhomesnatih proizvoda
5. Hladni izlošci i pikantni zalogaji
6. Juhe

7. Topla predjela od povrća i gljiva
8. Topla predjela od jaja
9. Topla predjela od tijesta i tjestenina
10. Topla predjela od mesa stoke i peradi
11. Topla predjela od riže
12. Jela od riba,  rakova, školjki i glavonožaca (mekušaca)

13. Gotova jela od goveđeg mesa

14. Gotova  jela od telećeg mesa

15. Gotova  jela od svinjskog mesa
16. Gotova  jela  od janjećeg (ovčjeg mesa) 
17. Gotova  jela od peradi
18. Gotova  jela  od divljači
19. Hrvatska nacionalna jela
20. Jela po narudžbi – od prženog i sotiranog mesa
21. Jela po narudžbi – od pohanog mesa

22. Jela po narudžbi – od mesa pečenog na žaru

23. Dogotovljanje jela pred stolom gosta
24. Slatka jela – od dizanog tijesta

25. Slatka jela  od vučenog (vodenog) tijesta

26. Slatka jela od tekućeg tijesta

27. Slatka jela od prhkog tijesta
28. Slatka jela  od hrustavog tijesta

29. Slatka jela od lisnatog tijesta

30. Slatka jela od biskvitne smjese
31.  Voće i jela od voća
32.  Jela vegetarijanske, makrobiotičke i dijetalne kuhinje
